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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Stikprøvevis kontrolleret
opbevaringsforhold for fødevarer, opbevaringstemperaturer og
adskillelse af rå og tilberedte fødevarer ved produktion samt
håndvaskefaciliteter. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolletret køkken med udstyr, kølerum,
lagerrum med fryseenheder, barområde, opvaskerum og
serveringslokaler, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolletret køkken med udstyr,
kølerum, lagerrum med fryseenheder, barområde, opvaskerum
og serveringslokaler, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for kontrol af varemodtagelse,
opbevaringstemperatur og opvarmning/nedkøling for perioden
januar 2017 til d.d.. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse for allergene
ingredienser i fødevarer. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret skiltning med
forbrugeroplysning om allergener. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret følgende produkter: Marinerede kyllingekød,
frikadeller, små kager og kartoffelret (bløde kartofler) for
information om allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.
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Vejledt om skiltning med forbrugerinformation om allergener på virksomhedens hjemmeside, hvis
virksomheden markedsfører og sælger fødevarer på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens aktiviteter og vareudvalg. Ingen anmærkninger.


