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1 time 40 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur i kølerum med fersk fisk målt
til 1,1 grader, i køleskuffe målt til 1,8 grader. Kontrolleret
opbevaring af fødevarer i kælderdepot og faciliteter for
hygiejnisk vask og aftørring af hænder i køkkenområdet, Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken,
kølemøbler, restaurant, isterningmaskine, personaletoilet.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken, restaurant, kælderdepot, personaletoilet.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for kontrol ved
varemodtagelse og for temperaturkontrol af køle- og
frostmøbler og ved opvarmning og nedkøling af færdigretter fra
4. marts 2016 til den 25. august 2016. Risikovurderinger for
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling af færdigretter
kontrolleret, Ok.
Ydet konkret vejledning om kritisk kontrolpunkt ved
temperaturmåling ved fersk fisk. Virksomheden oplyser, at de
er opmærksom på det, Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Visning af kontrolrapporter
på egen hjemmeside kontrolleret. Ingen anmærkninger.
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Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret, at virksomheden har et opslag som informerer forbrugerne om, at
oplysning omkring allergene ingredienser kan fås ved henvendelse til køkkenpersonalet, Ok.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg: Ingen anmærkninger.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


